DAVIDE
X000

VIGNRIOLO

DAVIDE KODO VIGNAIOLO

TRE GAMPANE

Syrah 2023

DAVIDE XODO VIGNAIOLO

SESSANTAQUATTRO

Tai Rosso 2023

DAVIDE XODO VIGNAIOLO

FORGET ME NOT

Carmenere 2023

TRE CAMPANE 2023

Veneto IGT Syrah 13,5% vol

100% Syrah da vecchie vigne, anno di impianto 1950

14 giorni di macerazione sulle bucce

Affinamento 10 mesi in acciaio

Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione ne chiarifica
Produzione 300 bottiglie

SESSANTAQUATTRO 2023

Veneto IGT Tai Rosso 13% vol

100% Tai Rosso da vecchie vigne, anno di impianto 1964
21 giorni di macerazione

Affinamento 10 mesi in acciaio

Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione ne chiarifica
Produzione 520 bottiglie

FORGET ME NOT 2023

Veneto IGT Carmenére 13,5% vol

100% Carmenére

20 giorni di macerazione

Affinamento 10 mesi in acciaio

Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione ne chiarifica
Produzione 610 bottiglie
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DAVIDE
X000

VIGNRIOLO

DAVIDE XODO VIGNAIOLO

FALESIA

Malvasia 2024

Vino ottenuto da una rigorosa selezione di uve dei nostri vigneti
Espressione unica di un’annata e di un territorio.

DAVIDE XODO VIGNAIOLO

MPG

Bianco 2024

da una rigorosa selezione di uve dei nostri vigneti
sione unica di un’annata ¢ di un territorio.

FALESIA 2024

Veneto IGT Bianco 12,5% vol

100% Malvasia Istriana

20 giorni di macerazione

Affinamento 10 mesi in acciaio

Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione ne chiarifica
Produzione 550 bottiglie

MPG 2024

Vino Bianco 12% vol

70% Moscato bianco 30% Pinot grigio

7 giorni di macerazione

Affinamento 10 mesi in acciaio

Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione ne chiarifica
Produzione 500 bottiglie
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