DAVIDE
X000

VIGNRIOLO

LAMATTA 2022

Veneto IGT Tai Rosso Rosato Frizzante 12% vol
90% Tai Rosso 10% Garganega
1 settimana di macerazione sulle bucce

Affinamento 8 mesi in acciaio

[AMATTA Fermentazione spontanea, rifermentato in primavera con mosto congelato
Weneto IGT Tai Rosso Aasto Vino frizzante Produzione 1100 bottlglle
NINA 2022
- Veneto IGT Garganega Pinot Bianco 11% vol
— 60% Garganega, 40% Pinot Bianco
— 1 settimana di macerazione sulle bucce
T Affinamento 7 mesi in cemento
NINR Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione né chiarifica
Venetn 6T Garganega Finat Bianco Produzione 3000 bOttIgIIe
GARGANEGADE 2022

Veneto IGT Garganega 11% vol
100% Garganega
50% macerazione semi-carbonica, 50% macerazione di 1 settimana

Affinamento 6 mesi in cemento
GARGANEGADE Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione neé chiarifica
— Produzione 2000 bottiglie
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THI ROSS0

Yeaetn IGT Tai Rassa

o

CAMPETTI

Teneto 16T Rasso

TAI ROSS0 2022

Veneto IGT Tai Rosso 12% vol

100% Tai Rosso

14 giorni di macerazione

Affinamento 7 mesi in cemento

Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione né chiarifica
Produzione 3500 bottiglie

CAMPETTI 2022

Veneto IGT Rosso 13% vol

60% Merlot, 20% Carmenére, 20% Syrah

14-21 giorni di macerazione

Affinamento 10 mesi in cemento

Fermentazione spontanea, nessuna filtrazione né chiarifica
Produzione 2600 bottiglie
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